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Informativa sulle Normative Europee per le Aziende Alimentari 
 

Tutte le aziende alimentari, in accordo al Reg (CE) n. 852/2004, debbono:  

 predisporre il Piano di Autocontrollo HACCP. 
 aggiornare annualmente il Piano 
 

La mancata ottemperanza comporta sanzioni da 1000 a 6000 euro. 
 

E inoltre le suddette Aziende devono: 

 frequentare Corsi di Formazione, obbligatori per tutto il personale (D.G.R. 793/2012) 

 
Cosa offre la convenzione CNA/HACCPLIGURIA 
 

1. Analisi dell’attività con sopralluogo: 

2. Preparazione/Revisione del Documento di Autocontrollo HACCP e relative schede; 

3. Rilascio Manuale di Corretta Prassi Igienica; 

4. Corso di Formazione in loco dei soci titolari, coadiuvanti e dipendenti dell’azienda. 

5. Assistenza per modifiche al Piano di Autocontrollo e con gli Organi di Controllo; 

6. Iscrizione alla Newsletter relativa alle novità sulle Norme del settore. 

 
N.B. Tutta la documentazione sarà rilasciata sia in formato cartaceo, che elettronico. 
 

 

Costi nuovo Piano 

N.° di 

addetti 

Venditori ambulanti, 

Frutta/Verdura, 

Surgelati , Produttori Olio 

Bar Tavola fredda 

Pescherie, Salumi, 

Panifici,  Supermercati 

Bar Tavola Calda 

Pasticcerie, Macellerie, 

Gastronomie, Gelaterie, 

Caseifici, Pastifici 

Case di cura, 

Alberghi, 

Ristoranti  

1/2 220 250 280 330 

3/5 250 290 310 380 

 

Costi Aggiornamento Piano 
N.° 

di addetti 
Convalida  Revisione Rielaborazione 

1/2 130 160 220 

3/5 150 200 290 

 

Costi Formazione 
N.° 

di addetti 
Soci Cna Non Associati 

Corso Base (*) 61,48 65,57 

Corso Avanzato (**) 57,38 61,48 

Base + Avanzato (***) 118,86 127,05 

 
* riservato a tutti gli operatori, escluso chi in possesso di diploma alberghiero o laurea in medicina, veterinaria, farmacia, chimica, etc.., 
 piu’ in generale a chi effettua operazioni a basso rischio, ossia vendita e somministrazione 
** riservato ai responsabili delle imprese, in possesso di diploma alberghiero o laurea in medicina, veterinaria, farmacia, chimica, etc.., 
*** riservato a chi effettua operazioni di preparazione, ad alto rischio, e ai responsabili delle imprese, non in possesso diploma  
alberghiero o laurea in medicina, veterinaria, farmacia, chimica, etc.., 
 

I prezzi indicati (I.V.A., spese viaggio e quant’altro nonespressamente  indicato esclusi),  
possono essere variati, in funzione degli interventi necessari. 

 
Per info, contattare gli Uffici CNA SAVONA 
 Dott. Matteo Sacchetti – tel 019/829708 – email: matteo.sacchetti@cnasavona.it 
 

 

SCONTO 10% 

SUL PIANO DI 

AUTOCONTROLLO 

 


